I oie Lingotc

Fara i2 lingotcs

FrcParacién Parpait de foie

| ngrcclicntcs

200 ar foie
162 m] nata
50 ar mantequilla
gr sal
4 gr aziicar glass
7 hojas de gelatina
F laboracién

Trocear el foie en dados pequefios. Agregar la sal y azicar. (Colocar en la thermomix , hervir la nata Yy
agregar las I'xojas de gelatina e incorPorar en la thermomix. Dar 15 segunclos sin temperatura a velocidad
maxima. Co]ar por chino fino ycon agucla del chino Pistc’m rellenar los moldes, abatiry cortar a la mitad,

reservaren C! congelaclor.

KaPPa de oro
| ngrcdicntcs



250 ml vino dulce

6 ar ka ppa
2 ar oro
E_Iaboracién

| levar a ebullicion todos los ingredientes. Barar el lingote con esta mezcla réPiclamente yreservaren

nevera.

Glicc de oro

lngrcclientcs

100 ml aceite de oliva

6 ar glice

5 ar Polvo de oro
E_Iaboracién

FPoner a calentar la mitad de aceite e incorPorar el g|icc, levara 60 (, disolver bien e incorporar el resto
del aceite.

Reservar dentro de un reciPiente por 24 horas.

Agregar el Polvo de oro una vez trascurrido el tiemPo necesario yremover hasta que se emu sione por
completo.

Reser\/ar en nevera l’wasta SuU uso.



