EDD

YUDA

Crcma Catalana
500gr Yema de huevo
»00gr Azticar
50gr Maizena
il leche
2pz L imon (ralladura)
2pz Narabha (solo ralladura)
2pz \aina de vainilla usada

|nfusionarlaleche con el limon, nararja Yy la vaina, por 20 minutos, colar
TemPerar el aziicaryyema e incorPorara la leche

Nuevamente se realiza el Procedimiento con la maizena

Batir sin clejar de mover y Pasarla a una termomix. Seguir

trabajanclo la Preparacion aso°(C por 15 minutos

Verter sobre una charola vitofilada Yy volver a vitafilar la Preparacion para que no se rea ice

costra. Enfriary guarc[ar

Fapcl de leche

500gr [ eche
100gr Azucarglass
80gr TaPioca en Po]vo

Mezclar los ingredientes enunaolla Yy herviren Placa hasta obtener una mezcla viscosa




sin grumos. T riturar con termo 8 segunclos a maxima velocidad dos veces

[ stiraren Papel sulfurizado dejar secara 100°( por 1 hora.

Gcl de bcrgamota

500gr Agua minera
100gr Azucar

100gr / aumo de lima
100gr /umo de limon

Ralladura de lima (2 Piezas)
Ralladura de limon (2 Piezas)
12gr

15 gotas de esencia de bergamota

[ laboracion

Realizar unjarabe conel aguay el aztcar e infusionar la ralladura por 20 minutos Iuego Filtrarg meclar
con los zumos de citricos .

Agrgar el agar-agary llevar a ebullicion porun minuto

Vaciar a un reciPiente y dejar enfriar. | riturar hasta que la Preparacién este tersa sin grumos.




